Caramel Hot
Chocolate

Warm jezelf lekker op

met onze Caramel Hot
Chocolate, makkelijk

en snel, gemaakt met
Werther's Original Caramel
& Créme snoepjes.
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Ingrediénten Bereidingswijze

Voor 4-6 personen 1. Breng de melk, suiker en eventueel de koffie in een steelpan
aan de kook. Hak de chocolade in stukjes en houd 1 eetlepel
apart voor de garnering.

* 15 Werther's Original 2. Verlaag het vuur, voeg de chocolade en de Werther's Original
Caramel & Créme snoepjes toe. Roer goed door en laat op
Caramel & Créme snoepjes het vuur staan tot de chocolade en de Werther's Original
Caramel & Créme snoepjes zijn gesmolten.
e 1l melk
3. Giet het mengsel in de mokken en top af met de slagroom en
* 65 g suiker de overige chocolade.

» 2 tl oploskoffie (optioneel)
Tip: Voeg een snufje cayenne peper toe aan de chocolademelk
* 170 g pure chocolade voor een extra kick.

« Slagroom (opgeklopt of uit

Moeilijkheidsgraad: makkelijk
spuitbus)
Bereidingstijd: 15 minutes



